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2100 RISTORANTI E ALTRI LOCALI

939 RISTORANTI A ROMA E FUORI ROMA « 120 ENOTECHE E
WINE BAR « 159 PIZZERIE E PIZZA AL TAGLIO « 325 BOTTEGHE
DEL GUSTO ED EQUO SOLIDALIL « 126 PUB « 107 LOCALI
NOTTURNI « AGRITURISMI « FATTORIE DOC « NEGOZI
GOURMET « BED&BREAKFAST « RICETTE « PRODUTTORI
DI VINO e« CATERING e« ITINERARI DEL GUSTO
ATLANTE STRADALE COMPLETO DELLA CITTA



FUORI ROMA

{3 NOVITA
30 Vespucel 102

7

1

to balneare molto
3, CON Spesso
avoli calciatori e
mondo dello

e anche un ottimo
tanti indirizzi di

ul litorale Sud della
) & sicuramente uno
1otare sull'agenda.
Irato ed elegante e,
cenare sotto le

| mare, ¢'é una

da “con vista" che
o sulla spiaggia.
pesce fresco tutti i
classica

:on diverse

ative. Da provare,
I, i tagliolini fatti in
ydorini freschi e
stose orecchiette
le seppioline.

ero il fritto di

1beri 0 di paranza.
elta di pesce da
nglia o arrosto;
II'orata, dalla

espada. Come

ro “casalinghi”, le
rmellata e il

rbetto al limone.

msn 3

ovembre

e parti mi stanno
grandi

erché dovete sapere
5ce pil bello di

", Parole sante,

ro Catarinozzi - figlio
imone di uno dei
cercati del litorale
dro & uno che di
tende, eccome. Non
infilzato dalle

e profondo (“e

comungue - dice - guando lo trovo
lo prendo tutto”™) ma anche di
quello che viene su ogni giorno
dalle reti dei pescatori, che lui
CONOSCE uno a uno e sa bene di
chi fidarsi. Perché Sandro, come
suo padre, ha sempre avuto un
imperativo inderogabile: a tavola
deve arrivare solo il meglio del
pescato quotidiano. E su questa
regola che & nata e s'&é consolidata
la fama di “Pierino”. E sul fatto che
il sup pesce, (sparato o no) se lo
“sparano” poi centinaia e centinaia
di clienti con gusto e avidita. Come
spesso capita da un po’ di tempo
a questa parte, va alla grande il
crudo (qui trovate anche le ostriche
“noblesse”) ma anche il cotto &
spesso da “primo premio”. Non
avete che da scegliere tra spaghetti
calamari e bottarga, pacchen
polipetti e pecorino, zuppa con
cannellini, gamberi e vongole,
pesce in tegame con verdure di
stagione, filettino di sanpietro fritto
dorato con salsa d'acciughe su
puntarelle, triglie con bacche di
ginepro, filetto di sogliola fritto
ripiena di mozarella, pomodoro e
basilico, pesce bollito con
insalatina di carciofi (quand'e
stagione, chiaro) e bottarga di
muggine. Va da sé che dolci (torte,
tiramis e quant'altro) e vini fanng
da degna comice a questo
culinaria marina d’autore,

PIETRINO E RENATA NOVITX
Genzano (RM)

via FrateLw Cervi 10
www.pietrinorenata.com
069391497

Chiuso: lunedi

Ferie: gennaio e lugho
AA00- 0 2230
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30 vini esclusi

Quando si dice un ristorante a
conduzione familiare. Qui davvero
c'e tutta la famiglia Gabbarini al
gran completo. Ma non solo
fisicamente, anche come spirito e
come tradizioni. Le figlie Claudia e
Giorgia in sala, mamma Renata ai
fuochi e papa Pietrino a
coordinare il tutto con occhio
attento e professionale. E qui si
mangia romano che pil romano
non si puo, con una sola clausola;
solo prodotti di stagione. Seduti
nell'ambiente accogliente che
affaccia sul lago di Nemi si
potranno gustare zuppa di fave e

di ceci o di ramoracce, un'erba
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spontanea della zona. Ma anche
rigatoni con la pajata, una
specialita, bucatini
all'amatriciana, strangozzi in
bianco con lo stracotto di pecora
0 con le rigaje di pollo e
strozzapreti al ragh di castrato.
Anche i secondi sono nel segno
della tradizione: coda alla
vaccinara, pannicolo con
finocchiella selvatica, pepe e
pomodoro e abbacchio alla
svinatora. Non altrettanto locali i
dessert che non disdegnano
escursioni: dalla sbrisolona
mantovana alla Sacher viennese.

PINO AL MARE

Santa Seviera (RM)
LUNGOMARE PirGI 32

www.pinoalmare.it
< 0766 570112

Chiuso: hmedi

Ferie: gennaio e dicembre
A150-C 200

H5 no - & futte

% %

& 40 vini esclusi

Se un tempo i ristoranti degli
alberghi venivano visti con una
certa diffidenza dai pil raffinati
gourmet nostrani, 0ggi e un
piacere scoprire e ritrovare i sapori
di una volta proprio sulle tavole
degli hotel della costa laziale. A
dimostrare il nuovo teorema ci
pensano Antonio e Rossella, che
da mezzo secolo onorano la
tradizione di famiglia con una
carta che niente ha da invidiare ai
ristoranti piu blasonai della zona.
Per capirlo basta dare uno
sguardo al menu, tutto incentrato
sul pescato del giorno. Si spazia
dunque dall'insalata di polpo e
fagioli (o patate) al baccala in
guazzetto, senza owiamente
dimenticare rombi al forno,
pezzogne all'acquapazza, spigole,
gamberoni, calamari fritti e
vermicelli alle vongole, Pietanze
che potrete gustare sulla
meravigliosa terrazza che affaccia
proprio sul mare.

PORTA ROMANA

Vmerso (VT)
via DELLA Bowta 12

7 0761 307118

Chitso; domenica

Fere: agosto

AA8-0 200
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all'amatriciana, cavat
fatina con le verdure,
zucca gialla, ravioli c
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PUNTO LORAN

Lamma (LT)
via LunGomare 2681

Z 0773273950
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